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Wir bringen leckeres Essen!
Gesunde und kindgerechte Mahlzeiten für Kitas und Schulen
Speiseplan
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Unser Grundsatz
„Die Kinder müssen sich darauf verlassen,

dass das, was sie auf den Tisch bekommen,

auch wirklich gut ist.“Agnes Sanders

Unsere Philosophie
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Jeden Morgen frisch!
Die Kinder freuen sich schon drauf…
Kontakt
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Vollwertkost

Wir lassen die Nahrung so natürlich wie möglich!
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Qualität

täglich frisch, regional und saisonal
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Kindgerecht

Wir wissen, was Kinder lieben!






Gut erkennbar …
… sind wir unterwegs.
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„Unser Essen dampft – unsere Autos nicht.“
Wir sind jetzt auch elektrisch unterwegs!
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[image: Schulverpflegung]
„Vom Kuhstall zur Profiküche“
In der Zeitschrift Schulverpflegung – Fachmagazin für professionelle Verpflegung von Kindern und Jugendlichen finden Sie ab Seite 14 einen Beitrag über uns. Viel Spaß beim Lesen!
Zum Bericht ab Seite 14
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[image: Frisch aus unserem Ofen, mmmhm…]
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[image: Andünsten von Zwiebeln und Paprika]





[image: Eben noch Möhre, gleich schon Würfelchen]





[image: Grünkernbratling, lecker!]
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[image: Die Erbsen kommen zum Dämpfen in das SelfCookingCenter]





[image: Paprikasoße aus frischen Zutaten]





[image: Den frischen Salat schneiden wir in kindgerechte Stücke]
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[image: Mit Körnern oder lieber überbacken mit Käse?]








[image: Das frische Gemüse wird gewaschen]





[image: Melone geht immer]





[image: Frisch aus unserem Ofen, mmmhm…]





[image: Hähnchenbrustfilet goldgelb gebraten]





[image: RisiBisi]





[image: optiMa(h)l Vorderhaus]





[image: optiMa(h)l Vollwertküche]





[image: Andünsten von Zwiebeln und Paprika]





[image: Eben noch Möhre, gleich schon Würfelchen]





[image: Grünkernbratling, lecker!]





[image: Pizzafisch]





[image: Die Erbsen kommen zum Dämpfen in das SelfCookingCenter]





[image: Paprikasoße aus frischen Zutaten]





[image: Den frischen Salat schneiden wir in kindgerechte Stücke]





[image: Kohlrabischnitzel]





[image: Mit Körnern oder lieber überbacken mit Käse?]








Gesund und abwechslungsreich
Alle Speisen werden ohne Geschmacksverstärker, künstliche Aromen, Konservierungsmittel oder Farbstoffe zubereitet. Bei uns gibt es nur Speisen, die wir selbst zubereiten können.
Und was das Wichtigste ist:
Die Kinder lieben es.
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optiMa(h)l Vollwertküche – wir zeigen Verantwortung.




  
    